LAO VIET

Restaurant




APERITIFS

Cocktail Maison

Gin, Mar B, Alcool de riz, J de Lychee
Cocktail May Thai

Marie B, Cointreau, Rhum, J de fruits
Ricard

Martini Rouge ou Blanc

Martini Gin

Gin Tonic

‘u"lfhiSK'y'

Whisky Coca ou Perrier

Kir Cassis ou Mure

Porto

Coupe de Champagne

Kir Royal

Fraicheur de fruit mixte 1 fruit au choix
ananas, melon, mangue, citron,

kiwi, pomnme verte, banane, lychee,
the vert, coco, corossol

Durian.Multi fruit

BIERES

Biere Heineken
Biére Singha
Biere Lao
Biere Tsingtao
Biére Saigon

DIGESTIFS

Meikwei Lu
Cointreau
Cognac

4.50€

4.50€

4.00€
4.00€
6.00€
{0DE
D0€E

7.00€

4.50€

4.50€
10.00€
10.00€
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&.50€
7.50€

4.50€
&.50€
4.50€
4.50€
4 50€

4.00€
4.00€
8.00€

BOISSONS

Evian 100cl 5.50€
Badoit 100cl 5.50€
S. Pellegrino  100cl 5.50€
Coca Cola 33cl

Orangina 25cl

Perrier 33cl

Perrier Citron

Perrier Prunes

The [Jasmin, Vert, Qulong]
Thé [Citron ou Menthe)
Thé au Citron Glace

The au citron glace carafe [1L)
Cafe

Cafe Glace

Cafe au Lait Glace

The au lait glaceé [Thail

JUS DE FRUITS

Orange Pressee
Citron Presse

Jus de Coco

Lait de Coco

Lait de Soja |Maison]
Lait de Soja &Gelée Noir
Gelée Noire

Jus d’'orange

Jus d’Ananas

Jus de Pamplemousse
Jus de Lychee

50ct 4.00€
50cl 4£.00€
50cl 4.00€
4.00€
4£.00€
&.00€
5.00€
5.00€
250€
2.50€
4.50€
6.50€
2.50€
& 00€
&4.50€E
5.50€

&£.50€
& 50€
4.00€
& 00€
&.50€
4.50€
4L 0DE
&.00€
& 00€
& 0D€E
4 00E




PLAT DECOUVERTE

2
M1. / 18.50€ 47. GAMBAS ROYALES 18.50€

Gambas Sautées au poivre vert

PLATEAU DECOUVERTE LAOTIEN POUR 1 PERSONNE

M3. 18.50€ M4, 18.50€
Boeuf seche | saucisses, boeuf hache, Boeuf sécheé , saucisses, galette de poisson,
salade de papaye ailes de poulet frit
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159. SAMOUSA AUX BOEUF 7.00€

15. RM"]DLIS FRIT
AUX CREVETTES

16. BEIGNETS DE CRVETTES 10.50€

1958. CREVETTES SEL ET PDWRE 11.50€  4s. CF.'E‘U’ETTES GRILLEES } | 5 P 5[|€
SAUCE CITRON VERT




18. YAM LAO VIET | 11.[][55

Salade de crevettes noix de cajou et seiche croguante

20. YAM PA MEUK J 10.00€

Salade de seiches thailandaise

23. YAM VUN SEN 11.00€

Salade Fruits de Mer au vermicelle

48. CREVETTES SAUCE TAMARIN / 11.00€
169. POISSONS SAUCE TAMARIN J 11.00€

19. YAM KHUNG /

Salade de crevettes thailandaise

21.YAM SAPAROTH THA LE

Salade d’'ananas aux fruits de mer

Salade de paties de poulet

176. SALADE CHAMPIGNON /
CROQUANT AUX CREVETTES

24 YAM LEB MU NANG _}'

10.00€

12.00€

11.00€




35. SEUA RONG HAI (NAM TOK) /13.50€

Entrecote gritlée sauce laotienne
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40.MOKPA J 9.50€
Poisson a la facon
Laotien a lavapeur

32. NONG KAY YANG 7.50€

Cuisse de poulet grille 3 la citronelle

36. LAP J

Boeuf hache [a laotienne

o 12

39. MAN PA /

Galeties de poisson

33. BOEUF SECHE
A LA CITRONNELLE

31. KAY YANG

Coquelet grille 3 la citronnelle

7.90€




27. GOl DU DU TOM '? 5[]€ 28. TAM SOM POU ' 9.50€

Salade de papaye vietnamienne aux crevettes Galade de papaye avec crabe sale

25. YAM NEUA j 9506 162 SALADE DE PAPAYE 9.50€
Salade de boeuf grillé thailandaise AL BOEUF

29. NEUA ISAN 10.00€ 43. SALADE DE PORC HACHE } 9.50€

Brochettes de boeuf grillées 2 La citronneile A LA CITRONNELLE
(LAP MOU)

173. LAP PET YANG ) 11.00€ 172. SALADE CANARD 11.00€
Canard facon lao GRILLE AU POMME VERTE




30. S0M MOU . 34. AILES DE POULETS 9.00€

Porc fermenté & L3l Croustillants

152. RIZ GLUANT 3.50€

165. FRUITS DE MER SAUTE J 12.00€ 177. OEUF A LA SAUCE PIOUANT} 7.20€
PIQUANT AU BASILIC AU BASILIC (2 PIECES)
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46A. SEICHES GRILLEES 11.00€ 163. TRIPES CROQUANTES 10.00€
SAUCE CITRON VERT AUX CINQ EPICES




73. SOUPE CREVETTES

) 7.00€

/POULET /POISSON A LA CITRONELLE

75.TOMYAMTHALE /

Soupe fruits de mer a (a citironnelte

77A. BOEUF AU LAIT DE COCO
778. POULET AU LAIT DE COCO

77. CANARD AU LAIT DE COCO'

9.50€
9.50€
9.50€

77C. POISSON AU LAIT DE COCO  9.50€

[curry rouge ou curry veri|

ACCOMPAGNEMENT

124. Riz nature

125. Riz gluant

126. Riz cantonnais
127.Vermicelle nature
128. Nouille saute au soja

2.350€
3.50€
6.00€
2.90€
6.00€

74.TOMSEEB J  9.00€

Soupe de boeuf aux tripes a la citronnelle

o § a & O T
79. KHENG PHED THA LE / 12.80€
Fruits de mer au Lait de coco et curry rouge
ou curmy vert

11.00€

OU ROUGE




49. KHAD PU-N PAKSE 9.50€ 20. KHAO PUN NAMPA 9.50€

Soupe de vermicelle au porc et Lait coco Soupe de vermicelle au bouillon de poisson et lait coco

51. KHAO PUN CARY KAY  9.50€ 52. BANH CANH 9.00€

Soupe de vermicelle au poulet curry et lait coco Soupe de pates de riz au porc et poutet

93. SOUPE RAVIOLIS 8.50€ b4. SOUPE D’ ASPERGES ? 5ﬂ€
AU CREVETTE AU CRABE

995. BI BUN CHA GIO 9.00€ 96. BO BUN CHA GIO 9.00€

Vermicelle de riz au porc, couenne et pates impériaux Vermicelle de riz au boeuf curry et pates imperiaux




97. VERMICELLE DE RIZAVEC  9.00€
PATES IMPERIAUX [NEMS]

59. BANH HOI BO LUI CHA GIO 10.50€

Vermicelle fin boulettes de boeuf + Nems

63. PHAT THAI 9 50€
Pate de riz sauté aux crevetle

43A. Pate de riz sauté aux poulet 2.50€
63B. Pate de riz sauté aux porc 9.50€

150. PATE DE RIZ UDON 9.50€
SAUTE AU BOEUF

28. BUN THIT HEO NUONG CHA GIO 10.30€

Vermicelle brochette de porc + Nems

60. BANH HOI TOM LUI CHA GIO

11.00€

Vermicelle fin aux brochettes de crevettes + Nems

PATE DE RIZ SAUTEES
129. AU BOEUF
129A. AU PORC

129A. AU POULET
129C. AUX CREVETTES

Mouilles sautées aux fruit de mer




130. CREVETTES SAUTEES 11.00€
AUX ASPERGES

CREVETTES SAUTE

108. Creveltes sautees piguant au basitic 11.00€
109. Crevettes sautees au noix de cajou 11.0DE
110, Crevettes sautées 3 laigre dous 11.00€
111. Crevettes sautées au gingembre 11.00€
112. Crevettes sautées al IBQuUImMes vares 11.00€
183: Crevettes sautées au haricot 11.00€

128. CREVETTES SAUTEES
A L'ANANAS

14. FILET DE POISSON
AU POIVRE VERT

10.50€

133. Filet de poisson sauté au basilic 10.50€
134. Filet de poisson sauté gu gingembre 10.50€
136a. Poisson sauté 3 Taigre dowx 10.50€
171_filet de poisson sauté au haricot 10.50€

138. COQUILLES ST.JACQUES J 18.00€
SAUTEES AU BASILIC

114, Coguilles st jagues sautées au gingemnbre 18.00€

117. Coquilles st jagues sautées au curmyvert  18.00€

118. Coqguilles st jagues sautées aux aSper;EE/ 18.0DE

113A. SEICHE SAUTE
AU GINGEMBRE

114A SEICHE SAUTE AUX 11.00€
LEGUMES VARIES

113. Seiche sautée piguant au basilic } 11.00E
114, Seiche sautée aux asperges 11.00€

115. Seiche sautée au curmy vert ou rouge / 11.00€

168. AUBERGINE SAUTE
AU POISSON

10.50€




131. CANARD SAUTEES /
AU POIVREVERT

11.20€

CANARD SAUTE

121. Canard sauté au basitic piguant 11:20€
122. Canard sauté 3 'ananas 11.80€
123. Canard sauce amarin 11.20€

175. CANARD LAQUE
SAUTE AU BROCOLI

11.00€

174. FILET DE CANARD GRILLE #11.00€
SAUCE LAOTIEN [NAM TOK PET YANG]|

167. SAUMON SAUTE AU CURRY 11.00€

41. CANARD LAQUE DESQOSSE 11.00€

42. FILETS DE CANARD SAUCE J 11.00€
GINGEMBRE ET CITRON VERT




106. POULET SAUTE AUX
NOIX DE CAJOU

10.00€

104. HARICOT LONG SAUTE } 10.00€
AU POULET

BY. Poulet sauté piguant au basilic } 10.00€
70. Poulet sauté 3 laigre doux 10.00€
71. Poulet saute 'ananas 12.00€
?2. Poulet au gingembre 10.00€
73. Poulet au caramel 10.00€
24. Poulet sauté au curry 10.00€
5. Poulet sauté au bambou 10.00€

s gl W ;
1594. RIZ SAUTE AUX
FRUITS DE MER

195. RIZ SAUTE THAI

Crevertes, Poulet, LAgumes

9.00€

166. AUBERGINE 10.00€
SAUTE AU PORC

B4. Porc sauté piguant au basil lf} 10.00€
B5. Porc hache sauté piquant au basilic } 10.00€
B7. Porc sauté 3 (aigre doux 10.00€

105. BOEUF SAUTE AU GINGEMBRE 10.00€

51. Boeuf sauté basilic } 10.00€
BZ2. Boeuf sauté pignon et champignon 10.00€
B3. Boeuf sauté légumes varies 10.00€




153. RIZ SAUTE AU CHAIR 9.50€ 141. COM THIT KHO 9.50€
DE CRABE Riz au parc caramel

142. COM DUI GA NUONG 8.50€ 143. RIZ AU PDULET BASILIC} 9.50€
Riz cuisse de poulet grillée 3 1a citronnelle PIQUANT

144. COMTHIT HEONUONG Bl  9.50€ 145. EDM BD LUI BI 2.50€

Riz aux brochettes de porc grillées et couenne Riz aux brochettes de boeuf grillées &t couenne

P .
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146. RIZ AUX BROCHETTES J 12.00€ 147.RIZ AUX FFEUITS DE MER }
DE CREVETTES SAUCE PIQUANTE SAUCE PIQUANTE




63. BROCHETTES DE CREVETTES 12.50€  66. BROCHETTES DE SlEICHE 12.50€
A LA SAUCE PIQUANTE J A LA SAUCE PIGUANTE/

67. BROCHETTES DE COQUILLES #1850€ 8. BROCHETTES DE / 18.50€
ST JACQUES A LA SAUCE PIQUANTE FRUITS DE MER A LA SAUCE PIQUANTE

71. SAUMON SAUCE /] 12.00€  72. SAUMON SAUCE PIQUANTE £12.00€
CITRON VERT




135. LISERONS D'EAU SAUTES / 9.50€
A LA SAUCE D'HUITRE

136. LEGUMES VERTS A 9.30€ 137. KAl LAN SAUTE /
A LAVAPEUR SAUCE D'HUITRE AUX SEICHES CROQUANTES
OU SAUTE A L'AIL

149. CAILAN SAUTE / 11.006  64.MI  6.00€
AU PORC LAQUE Nouilles sauté au soja

64B. NOUILLES SAUTEES 9.50€ 139. AUBERGINES GRILLEES 9.50€
AU BOEUF SAUCE MAISON AVEC PORC OU SANS




MENU A 14.00€
[Uniguernent Midi de Lundi au Vendredi]

Rouleau de Printemps aux crevettes
Soupe de Poulet 3 la Citronnelle
Ravioli aux crevettes croquantes

Un Plat au Choix

Vermicelle au boeuf curry et néms
Pate de riz sauté aux crevettes
Riz au porc caramel

MENUA  20.00€

Entrée au choix
Paté impérial
Soupe poulet au lait de coco
Salade devermicelle aux crevettes
Raviolis aux crevettes croguantes

Plat au choix
Boeuf sauté au gingembre
Poulet sauté au noix de cajou
Porc sauté au basilic
Seiche sauté aux asperges

Accompagnement
Riz nature ou Nouille nature

Dessert au choix
Assortiment confit
Lychee ou logane au sirop
Flam au lait de coco
Glacé deux boules

MENU VEGETARIEN
A 18.00€

Entrée au Choix
Rouleau de printemps
Salade vermicelle
Salade de papaye

Plat au Choix

Pate de riz sauté facon Thai
Pate de niz sauté aux legumes

Sauté [égume varié + riz
Saute nouilles aux legumes
Riz sauté Thai aux légumes

Dessert au choix
Dessert Maison
Flan
Lychee
Glacé deux boules
Assortiment confit

MENU A  25.00€

Entrée au choix
Soupe de fruits de mer a la citronnelle
Salade e boeuf grille
Assortiment frits [popias, néms, raviolis)
Saucisse laotienne a la citronelle

Plat au choix
Canard désossé aux trois parfums
Crevettes sautées a laigre doux
Saumon au citron vert
Filet de poisson sauté au basilic

Accompagnement
Riz cantonnais, nouille nature,
riz gluant
ou vermicelle nature

Dessert au choix
Dessert maison
Flan au lait de coco
Assortiment confit
Glacé deux boules
Lyche




2¥  Rouleau de printemps(oeuf+vermicelle
5Y  Crépe Vietnamienne [soja+tofu)

27V Salade de de papaye vietnamienne

13V Nem Lao [Riz croustillant |

23V Salade Vermicelle

176V Salade champignon sauce piquant

48V Champignon croguant sauce Tamarin
21V Salade Ananas

177V Oeuf sauce basilic piguant

75Y  Tom Tam Légume

78V  Tom Kha kay [soupe citronelle+légumes
79¥ Légumes coco

61Y Légume curry vert

63V Phat thai

129V Phat siou

150V Fate de riz saute [UDON] au soja

64V Nouille saute

130V Sauté asperge

139V Aubergine gnille

168Y Aubergine sauté au Tofu

166Y Aubergine sauté a la citronnelle au Tofu
151V Riz sauté 3 Ananas

155V Riz thai sauté

104V Haricot sauté au Tofu

156Y Légume vapeur ou sauté a 'ail

137V Kai lan saute

138Y liseron d eau sauté

107Y¥ Legumevarié saute

6€350
11€00
3€30
2€50
€00
€50
9€50
9€50
7€00
7€50
€00
10€00
10€00
€50
9€50
€50
6€00
10€00
10€00
106€00
10€00
2€50
3€00
10€00
2€50
€50
9€50
2€50




VIN ROUGES 7 5cl {1/2 Bouteille] 75cl {1 Bouteille|

HAUT MEDOC

Chateau Péyre Lebade Cru Bourgeois
MEDOC Reseve Special

BORDEAUX Saint Emilicn
BORDEAUX Mouton Cadet
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BORDEAUX SUPEHIEURADE hateau Guillo
COTE DU RHONE AIZIC

Honore Laubanel - Pure Garrngue
BROUILLY AOC Chateau la tours

SAUMUR CHAMPIGNY Les Chanteraines
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'u'|N RL]E_F 37.5ct [1/2 Bouteille] 75cl |1 Bouteille
EEITE DE PROVENCE AOQC Cellier de Ramatuelle 10.50€ |7.50€
COTE DE PROVENCE AOC Saint andré Magalli 20.50€
BANDOL AOC Chateau de Fontvive P 2004
TAVEL AQC Escaraille

VIN BLANC 37.5cl [1/2 Bouteilla)
SANCERRE AOC Les Brow: 16.50€
CHABLIS AOC Olivier 5 ;

BORDEAUX AOC "R" de F.l:JE-SEE

SHAMPAGNE
MICOLAS FEUILLATTE brut réeserve

VIN PICHET Verre 12cl
VIN ROUGE BORDEAUX AOC 4.00€
VIN ROSE COTE DE PROVENCE AOC £ ODE
VIN BLANC SAUVIGNON BORDEAUX AOC 4. 0DE
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